
On ne peut pas faire de cuisine si 
l’on n’aime pas les gens 

Joel Rebuchon 
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Le Menu 

Gâteau de foie de volaille comme la Mère Blanchon 

 
Blanquette de Veau de Bellegarde, riz aux petits oignons 

et petits légumes de saison 

 
Fromage blanc ou sec de chez Hervé Michel à Virigneux  

 
Tarte aux pommes, glace vanille de la Ferme des Délices à 

Saint Cyr les Vignes 

Menu servi tous les jours 
Entrée + Plat + dessert au tarif de 24€  

(+3,00) 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le Menu 

Saint Marcellin pané, petite salade mesclun à la vinaigrette à 
l’huile de sésame grillée 

 
Gratin d’Andouillette, purée de pommes de terre de chez Joannin 

-Poncet de Pomeys et petits légumes de saison 

 
Fromage blanc ou sec de chez Hervé Michel à Virigneux  

 
Tarte aux Pralines comme à Lyon 

Menu servi les soirs et week-end  
Entrée + Plat + dessert au tarif de 28€ 

(+3,00) 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le Menu 

Les choix de l’Ardoise nous permet de vous proposer plus de produits 
frais, fait maison et locaux.  

 

Ceci est aussi un gage de variété au fil des semaines. 
 

Nous vous laissons consulter notre ardoise et vous faire expliquer les 
plats et conseiller par notre équipe. 

 

Menu servi les soirs et week-end. 
 

Entrée + Plat + Dessert au tarif de 27€ 
« Entrée + plat » ou « plat + dessert » au tarif de 22€ 

Plat seul au tarif de 16€ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le Menu 

Menu servi les midis de la semaine. 
Entrée + Plat + Fromage ou dessert au tarif de 15€ 

(supplément fromage +1,50€) 

Notre menu du jour est fait maison à base de produits bruts. 

Nous vous laissons vous faire expliquer les plats et conseiller par 
notre équipe. 

 

Le Menu 
Menu servi les soirs et week-end, jusqu’à 8 ans.au tarif de 8€ 

Brochette de poulet, frites maison 
2 boules de glaces au choix 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La Carte 

Les entrées 
Entrée du jour (uniquement les midis de semaines)     6€ 
Gâteau de foie de volaille comme la Mère Blanchon     9€ 
Saint Marcellin pané, petite salade mesclun à la vinaigrette à l’huile  
de sésame grillée (uniquement les soirs et Week-end)     9€ 
 

Les plats 
Plat du jour (uniquement les midis de semaines)      9,50€ 
Blanquette de Veau de Bellegarde, riz aux petits oignons et petits    15€ 
La grillade du Moment (voir ardoise)       16€ 
Les plats de l’Ardoise (uniquement les soirs et Week-end)    16€ 
La grande salade du Moment (voir ardoise)      14€ 
Andouillette Braillon juste poêlée, purée de pommes de terre de chez  
Joannin -Poncet de Pomeys et petits légumes de saison  
(uniquement les soirs et Week-end)        16€ 
 

 

Les fromages  
Faisselle de fromage blanc de chez Hervé Michel à Virigneux    6€  
Assortiments de trois fromages sec       6€ 
 

Les desserts 
Dessert du jour (uniquement les midis de semaines)     4€ 
Tarte aux pralines comme à Lyon (uniquement les soirs et Week-end)  8€ 
Tarte aux pommes, glace vanille de la Ferme des Délices     6€ 
Desserts de l’Ardoise (uniquement les soirs et Week-end)    6€ 
Glace 2 boules (supp 1 boule + 1,50€)       4€ 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Calendrier 
des nimations 

Vendredi 28 novembre, Soirée Friture à volonté (salade + 

friture + gratin + fromage blanc + tarte) au tarif de 25€ (sur réservation) 
 

 

Tous les dimanches matin de 9h a 12h, huitres vin blanc 

Le Samedi 12 décembre Diner Spectacle « Chorale des 

Comtes de Noel » 30€ (sur réservation) 
 

Le Samedi 17 Janvier, Soirée « Plage » - Diner Paella + dessert 

au tarif de 25€ (sur réservation) 
 

 

Le Samedi 14 février, Soirée « Saint Valentin » - Menu 

des amoureux + tour de chant au tarif de 35€ (sur réservation) 
 
 

Le Vendredi 3 avril, Soirée Karaoké des Vacances. (sur 

réservation) 

Le Vendredi 25 avril, Diner Concert « Le 

Celtéoniste » Vibrer au rythme des musiques celtes accordéons - 

32€ (sur réservation) 

 

 

Novembre 
 

Décembre 
 
Janvier 
 
Février 
 

Avril 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La Carte 

Apéritif   
Rosé Pamplemousse, Blanc Cassis       12cl    2,80€ 
Pastis, Ricard      1cl 1,60€   2cl    2,80€ 
Martini, Porto, Suze         4cl    3,20€ 
Whisky Blended      2cl 3,50€   4cl    4,00€ 
Whisky 10 ans, pure Malt ou Bourbon       4cl    6,00€ 

 

Bières 
Pression           12.5cl   2,10€ 
           25cl    3,50€ 
Suppl. Picon ou sirop 2cl 0,30€      50cl    6,00€ 
Monaco, Tango, Panaché         25cl    3,50€ 
Bières locales ou spéciales, Desperados   33cl   4,00€      50cl   6,80€ 

Softs et eaux 
Coca cola, Orangina, Thé glacé, Schweppes, Perrier    33cl    3,20€ 
Jus de fruits          25cl    3,00€ 
Limonade, Sirop enfant         12cl    1,70€ 
Evian / Badoit          1l    4,50€ 

          0,5l    3,20€ 

Les digestifs 
Génépi, Cognac VSOP         4cl    5,00€ 
Get, Vodka, Téquila, Gin, Rhum, Bailey’s     4cl    5,00€ 

Les Boissons Chaudes 
Café, déca            1,80€  
Infusion, thé, double expresso, chocolat chaud       2,50€ 


